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HERBST I MENUVORSCHLÄGE 
AUTUMN I MENU SUGGESTIONS 

 Apfel-Selleriesuppe  
mit Kräuter-Crôutons

Hirschfleischvogel 
an Pilzrahmsauce dazu hausgemachter  

Kartoffelstock und Rosenkohl

Zwetschgenwähe mit Schlagrahm

MENU IN

44 

Apple-celery soup 
with herb croutons

Venison roulade 
with mushroom cream sauce served with 

mashed potatoes and Brussels sprouts

Plum tart with whipped cream

MENU IN

44 

Kürbissuppe  
vom geschmortem Hokkaido Kürbis  

mit Kürbiskernöl und Kürbiskernen

Kalbsschulterbraten  
auf Bramata-Polenta, Ofengemüse  

und Senfjus

Öpfelchuechli
mit Vanilleeis und Schlagrahm

MENU DUS

65

Pumpkin soup 
from braised Hokkaido pumpkin 

with pumpkin seed oil and pumpkin seeds

Roast shoulder of veal  
on Bramata polenta, oven vegetables  

and mustard jus

Apple fritters
vanilla ice cream and whipped cream

MENU DUS

65
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Herbstlicher Balttsalat 
mit Bündnerfleischstreifen, Birnen und  
Baumnüssen an Brombeer-Vinaigrette

Entrecôte vom Rind, niedergegart 
mit Katroffelgratin, Pastinaken-Pürree

und Steinpilzjus

Herbstliches Mille Feuilles
mit Vanillecreme und Zwetschgenkompott

MENU TRES

89 

Autumnal leaf salad
with strips of Bündnerfleisch, pears and

walnuts with blackberry vinaigrette

Beef entrecôte, slow-cooked
with potato gratin, parsnip puree

and porcini mushroom jus

Autumnal Mille Feuilles
with vanilla cream and plum compote

MENU TRES

89

Für Gruppen ab 10 Personen bereiten wir ein 
einheitliches Menu vor. Die hier angegebenen 
saisonalen Menüvorschläge können wir gerne 

nach den entsprechenden Wünschen erweitern 
oder anpassen.

Wir bitten um Verständnis, dass es in Folge zu 
Preisänderungen kommen kann. Bei besonderen 

Wünschen, wie vegetarische, vegane oder  
allergieverträgliche Speisen, wird unser Küchen-
team eine passende Alternative zum gewählten 

Menu der Gruppe zusammenstellen. Der Preis 
wird entsprechend neu berechnet.

Das Angebot ist gültig im Zeitraum  
vom 15. September bis 01. Dezember 2025.  

Alle Preise pro Person in CHF inkl. MwSt.
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We prepare a uniform menu for groups
of 10 or more people. The seasonal menu

suggestions can be expand or adapt
according to your wishes. 

Thank you for understanding that the prices of 
the menu may change after modifications.

For special requests, such as vegetarian, vegan 
or allergy-tolerant dishes, our kitchen team will 

offer a suitable alternative to the group‘s  
chosen menu. The price will be recalculated 

accordingly

The offer is valid in the period  
from September 15 to December 01, 2025.  

All prices per person in CHF incl. VAT.


